Etablissement :
Référence du groupe froid :

RELEVE DE TEMPERATURE REFRIGERATEUR

MHAconseil 9

FORMATIONS
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Températures cibles plats cuisinés / viandes: +0°C a +3°C
Températures cibles poissons ou viande haché sous vide: +0°C a +2°C

BOF : +0 a +4°C

non-conformité :

Date :

Description non-conformité :

Action corrective mise en ceuvre :

Visa

MHA Conseil. Contact : thomas.roquigny@mhaconseil.com - 06 73 45 75 42




